Kiepenken(
Donnerstags ist Muscheltag
15.10.26 bis 5.11.26

Miesmuscheln im
Weillwein-Gemiise-Sud

WeiBwein, Schalotten, Karotte, Sellerie, Lauch,
Knoblauch, Petersilie | mit Schwarzbrot und Butter

Wir kochen 1 KG frische hollandische Nordsee
Miesmuscheln fiir Sie in den Variationen

Rheinische Art in WeilBwein-Gemiisesud mit Wurzelgemiisen,
gebuttertem Schwarzbrot

oder Baguette 21,90
oder

Provenzalische Art mit Tomatensud, Pernod und Gemiisen,
Baguette 21,90
oder Pommes Frites +2,50 €

Linguine mit ausgeldsten Miesmuscheln und Garnelen in Gemiise-
Pernod Sahne 19,90

Alle Gerichte auch als Vorspeise fiir 14,90

Reservieren Sie Ihre Portion gern telefonisch oder online



